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VEITINGAHUS OG BAR

FLAME MATSEPILL MANAPARINS (SHARING STYLE)
I bodi fyrir allt bordid, ad lagmarki tvé

Verd a mann - 10.490 kr

Vid maelum med ad para sérvoldu japdnsku afengi og vini vid matinn. Hafdu
endilega samband vid pjonustufolkio okkar. 3 drykki 5.990 kr. & mann

5 RETTIR SMAKKSEDILL

EBI TIGER TEMPURA

Djupsteikt smjorud tempura reekja, borin fram med Japonsk majésosa

CRISPY N SPICY

Sushi nori, sushi hrisgrjén, tempura mola, avokadd, krabbakjot, spicy mayo,
toppad med stokkt tanuki og togarashi

AMA EBI TO UNAGI

Seetar raekjur og unagi ceviche, borid fram i heimagerdri sésu

GRILL PLATTER

Grillad nautalund og borid fram med piparsésu, grilludum islenskum laxi
og tigrisraekjur i heimagerdri teriyaki sésu, fersku greenmeti og fronskum
kartdéflum og sitrénu vid hlidina

MOCHI

klassiskar Japansku mochi-kila, bornar fram med is, peyttur
riémi, berjasirop og smakoékumylsnu



1.

3.

10.

11.

12.

Sushi Maki

FUTOMAKI - 6 BITAR 3.690 KR.
Djupsteikt maki med sushi hrisgrjonum, sushi nori, rjomaostur, marinerad raekjum,
krabbakjoti og gurku, stokkum lauk, toppad med teriyaki s6su og goma dressing

. CRISPY N SPICY - 8 BITAR 3.890 KR.

Sushi nori, sushi hrisgrjén, tempura mola, avokadd, krabbakjot, spicy mayo, toppad
med stokkt tanuki og togarashi

VEGGIE ROLL - 8 BITAR O 3.490 KR.

Ferskur gurka og gulraetur vafinn inn i sushi hrisgrjéon og sushi nori med wasabi,
borinn fram i yuzu sesam sd@su, toppad med parasalat.

Nigiri — 2 Bitar

. SALMON/ KANI | EBI 990 KR.

. UNAGI 1.690 KR.

Sashimi - 4 Bitar

. SALMON 1.390 KR.

. UNAGI 1.690 KR.
Smaréttir

. YASAI-SALAT (GETUR VERIP GRANMETIS VALKOSTUR) 2.490 KR.

Blandad salat med ferskum para, agurku, témat, krabbakjéti, tofu og sakura-
dressingu

. EDAMAME o) 1.090 KR.

Hefdbundnar japanskar baunir, saltadar og toppadar med shichimi

EBI TIGER TEMPURA 2.490 KR.

Djupsteikt smjorud tempura reekja, borin fram med saeta chilli s6su

LAVA POPUP ICELANDIC LOBSTER 2.990 KR.

Djupsteikt smjérud islenskur leturhumar med stokkt raudatempuradeig, bornir
fram med heimagerdri lava s6sa

AMA EBI TO UNAGI 2.990 KR.
Seetar raekjur og unagi ceviche, borid fram i heimagerdri sGsu

@ Vegetarian
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Adalréttir

GYUNIKU TO JAGAIMO

Grillad nautalund (200 g) med fersku greenmeti, borin fram med heimagerdari
piparsOsu og steikar franskar

SHAKE TERIYAKI-AGE

Grilladur lax med heimagerdri teriyaki sdsu og feskur greenmeti, borid fram med
gufusodin japdnsk gaeda hrisgrjon og sitrénu til hlidar

TORI KATSU KARRY

Djupsteikt panko-hadud kjuklingabringa borin fram med heimagerdri

japonsk karry sdsu. ferskt salat og gufusodin japénsk gaeda hrisgrjon til hlidar
GRILL PLATTI

Grillad nautalund og borid fram med piparsosu, grilludum islenskum laxi og

tigrisraekjur i heimagerari teriyaki sésu, fersku greenmeti og frénskum kartéflum
og sitrénu vid hlidina

Frabeert fyrir 2 til ad deila

Eftirréttir

MOCHI

klassiskar Japansku mochi-kula og is, bornar fram med peyttur rjémi,
berjasirop og smakdkumylsnu

7.490 KR.

5.490 KR.

4.990 KR.

13.490 KR.

2.590 KR.

Vinsamlegast lattu pjoninn vita ef pu ert med ofnaemi fyrir mat


https://www.youtube.com/watch?v=s1eINW1ZiRw

